
＊製品の仕様は品質向上のため予告なしに変更する場合がありますのでご了承ください。26



アジアン急須　丸形
QSM-1
C/T24　396920　
幅 150・奥 90・高 95　口径 60
実用容量 180ml　１杯用　
うず巻き形の茶こし付き
材質：茶こし /ステンレス 

アジアン急須　筒形
QSA-1SV
C/T24　396913　
幅 120・奥 80・高 155　口径 59
実用容量 220ml　１～2杯用　
うず巻き形の茶こし付き
材質：茶こし /ステンレス
　　　取っ手 /真鍮 

溶けた氷の雫で、お茶の甘味をじっくり抽出。
○溶けた氷の雫一滴一滴でじっくり抽出するので、甘味の詰まった
　お茶が味わえます。
○お茶の緑と結露がガラスの透明感を通して涼やかさを引き出します。
○お手持ちの緑茶（玉露や深蒸し煎茶がおすすめ）ほか、ダージリンや   
　アールグレイといった紅茶もおすすめです。

茶葉を入れる 氷を入れる 下ボールにフタをして
注ぐ

＊手づくりのため写真のものと形、サイズ、容量等多少異なる場合があります。

氷出し茶ポット
KDP-2T
C/T12　034303　
幅 104・奥 106・高 270　口径 77
実用容量 280ml　
材質：フタ・グリップ・紐留め /天然木　
　　　紐 /革製
 　　  パッキン /シリコーンゴム

ガラスの急須　茶丸
CHM-45T
C/T24　093706　
幅 155・奥 118・高 99　口径 93
実用容量 450ml　
材質：茶こし /ステンレス 

急須・氷出し茶ポット

アジアのお茶を愉しむための器です。
○全て耐熱ガラス素材の手作り品です。
○注ぎ口にはステンレス製うず巻き形の茶こしが付いているので、
　お茶の葉がしっかり開きます。

お茶の色を愉しむ器です。
○茶こしはステンレス製のパンチングメッシュ仕様で型崩れせ
　ずお使いいただけます。
○日本茶・紅茶・ハーブティー・中国茶とお茶の種類を問わず
　使えるデザインです。

アジアン急須

氷出し茶ポット

ガラスの急須
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水出し茶ポット・ジャンピングリーフ

水でお茶を淹れる、新しいお茶の愉しみ方。
○お手持ちの茶葉（煎茶や深蒸し煎茶がおすすめ）と水を入れるだけ。    
　簡単に美味しい水出し茶が作れます。
○水でじっくり抽出するので、渋みや苦味がなく、茶葉本来のまろ
　やかな旨味が味わえます。
○長いストレーナーは上下に外れるタイプで洗いも簡単。

水出し茶ポット・トルネード
MDN-10PC

C/T24　034174　
幅 92・奥 91・高 280　口径 81
実用容量 1,000ml　
材質：フタ・ストレーナーフレーム
　　　/ポリプロピレン　
　　　メッシュ /ポリエステル

水出し茶ポット・トルネード
MDN-7PC

C/T24　034150　
幅 95・奥 91・高 198　口径 81
実用容量 700ml　

水出し茶ポット・トルネード
MDN-10GP

C/T24　034181　
幅 92・奥 91・高 280　口径 81
実用容量 1,000ml　

水出し茶ポット・トルネード
MDN-7GP

C/T24　034167　
幅 95・奥 91・高 198　口径 81
実用容量 700ml　

上下に
外れます

ジャンピングリーフ P・350
JPP-35W

C/T24　019706 
幅 125・奥 98・高 125　口径 76
実用容量 350ml　 1～ 2杯用　
フタをしたまま電子レンジ OK

ジャンピングリーフ P・350
JPP-35GP

C/T24　019799
幅 125・奥 98・高 125　口径 76
実用容量 350ml　 1～ 2杯用　
フタをしたまま電子レンジ OK

ジャンピングリーフ P・350
JPP-35PC

C/T24　019782 
幅 125・奥 98・高 125　口径 76
実用容量 350ml　 1～ 2杯用　
フタをしたまま電子レンジ OK

材質：フタ・茶こし・取っ手バンド・ホルダー
　　　/ポリプロピレン
　　　メッシュ /ポリエステル
　　　ホルダーパッキン /シリコーンゴム

フタの裏面に茶こしが
付いています。

ジャンピングリーフ
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ワンカップティーメーカー
OTM-1NW
C/T24　 340107
幅 139・奥 103・高 104　口径 87
実用容量 200ml        

ワンカップティーメーカー
OTM-1B
C/T24　340114
幅 139・奥 103・高 104　口径 87
実用容量 200ml　
材質：フタ・茶こし /ポリプロピレン        

一人分が美味しく淹れられます。
○一人分のお茶が手軽に淹れられます。日本茶はもちろん紅茶・ハーブティーもOK。
○フタは逆さにすると、抽出後の茶こしを置くトレーになります。

フタは逆さにすると
茶こし置きに。

ハンディーティーメーカー・ワンカップティーメーカー

ハンディーティーメーカー
HDT-M-GP
C/T24　140738　
幅 120・奥 103・高 105　口径 83
実用容量 200ml

ハンディーティーメーカー
HDT-L-PC
C/T24　140707　
幅 120・奥 103・高 135　口径 83
実用容量 350ml
材質：フタ・茶こし /ポリプロピレン
　　　バンド /シリコーンゴム

ハンディーティーメーカー
HDT-M-PC
C/T24　140721　
幅 120・奥 103・高 105　口径 83
実用容量 200ml

ハンディーティーメーカー
HDT-L-GP
C/T24　140714  　
幅 120・奥 103・高 135　口径 83
実用容量 350ml
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ジャンピングティーポット
JP-2　
C/T12　710610
幅 195・奥 120・高 125　口径 68
実用容量 500ml
茶こしを外して電子レンジ OK

ジャンピングティーポット
JP-4　
C/T12　710627
幅 225・奥 137・高 130　口径 79
実用容量 800ml
茶こしを外して電子レンジ OK

材質：茶こし /ステンレス 24金メッキ

美味しさのキーワードは、『ジャンピング』。
○茶葉が動き、ジャンピングがおこりやすい丸形ポット。
○注ぎ口に茶こしが付いているので、しっかり茶葉が開きます。
○茶こしは24金メッキ。

○写真の様に茶こしを入れフックを
　注ぎ口にひっかけ固定します。

ジャンピングティーポット

ドナウ N
TDN-2　
C/T12　711822
幅 195・奥 120・高 125　口径 68
実用容量 500ml　２杯用　

ドナウ N
TDN-4　
C/T12　711839　
幅 225・奥 137・高 136　口径 79
実用容量 800ml　4杯用　

＊手づくりのため写真のものと形、サイズ、容量等多少異なる場合があります。

ティーウォーマーＳ
TWN-S　
C/T24　412095　
径 125・高 80　口径 123
キャンドル１個付き

ティーウォーマー M
TW-M　
C/T24　711655　
径 152・高 80　口径 152
キャンドル１個付き
材質：天板 /ステンレス

○熱湯をポットの半分まで入れ、茶葉を入れたストレーナー
　をセットし３分蒸らします。あとは一気に熱湯を注ぎ、お湯が
　降りきったら抽出完了。
○ストレーナーは底に切り込みの入った、耐熱ガラス製。

お茶の色合いも美味しさのひとつです。

ドナウ・ティーウォーマー
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ハリオール・ドゥ
THX-2SV
C/T12　104815　
幅 120・奥 80・高 190　口径 73
実用容量 300ml　2杯用

ハリオール・ドゥ
THX-4SV
C/T12　104860　
幅 140・奥 95・高 210　口径 90
実用容量 600ml　4杯用
材質：フタ・ホルダー /真鍮
　　　シャフト・フィルター一式 /ステンレス
　　　フタツマミ・ハンドル /ABS樹脂

ハリオール・オーレ
THA-2SV
C/T12　102514　
幅 135・奥 80・高 185　口径 73
実用容量 300ml　2杯用

ハリオール・オーレ
THA-4SV
C/T12　104518　
幅 155・奥 95・高 205　口径 90
実用容量 600ml　4杯用
材質：フタ・ホルダー /真鍮　
　　　シャフト・フィルター一式 /ステンレス
　　　フタツマミ /亜鉛合金
　　　ハンドル /フェノール樹脂

ティープレッソ・スリム
TPS-2W
C/T24　153950　
幅 115・奥 78・高 172　口径 74
実用容量 300ml　2杯用

ティープレッソ・スリム
TPS-4W
C/T24　153967　
幅 132・奥 97・高 187　口径 90
実用容量 600ml　4杯用
材質：フタ・ツマミ /ポリプロピレン　
　　　シャフト・フィルター一式 /
　　　ステンレス

ハリオール・ブライト
THJ-4SV
C/T12　105447
幅 139・奥 113・高 183　口径 90
実用容量 600ml　4杯用　
材質：フタ・ホルダー・ シャフト・
　　　 フィルター一式 /ステンレス　　　 

ハリオール・ブライト
THJ-2SV 
C/T12　105430
幅 110・奥 87・高 166　口径 73
実用容量 300ml　2杯用　

ハリオール

紅茶器の定番「ハリオール」。
○ロングセラーの秘密は、スペアパーツの充実。安心して長くお使いいただけます。
○紅茶はもちろん、ハーブティーなどお茶の種類を選びません。
○茶葉を入れてお湯を注ぎ、フィルターを押し下げます。

ハリオール・エレガンス
THE-2SVG
C/T6　105096　
幅 120・奥 78・高 192　口径 73
実用容量 300ml　2杯用
材質：フタ・シャフト・フィルター一式・
　　　ホルダー・ハンドル /ステンレス　
　　　フタツマミ /亜鉛合金
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茶王

フタをセット お好みの濃さに

○好みの濃さが選べる、引き上げるタイプの茶こし付き。
○茶こしが湯面から引きあがりフタの内側に収まるので、お茶の出すぎを
　防いで、二杯目も美味しくいただけます。
○茶こしのフタをスライドさせて茶葉を入れます。

機能とデザインが一体になったティーポット。

茶王
CHA-4SV

C/T12　161146　
幅 168・奥 117・高 160　口径 104
実用容量 600ml　4杯用
材質：フタ・シャフト・フィルター一式　
　　　/ステンレス
　　　フタツマミ・ハンドル /ポリプロピ
　　　レン

茶王
CHA-2SV

C/T12　161139　
幅 158・奥 103・高 141　口径 104
実用容量 300ml　2杯用

茶葉を入れる
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V60 コーヒーサーバーレンジ de煮出し健康茶器・マイコン煎じ器

○電子レンジで手軽にお茶や黒豆茶、健康茶を煮出せる
　ポットです。
○吹きこぼれ防止付きのフタ。茶こし機能も付いている
　ので、煮出した後そのまま注げます。

レンジ de煮出し健康茶器
XCK-1000IW
C/T18　848283　
幅 175・奥 139・高 160　口径 126
実用容量 1,000ml　　
材質：フタ・茶こし・プロテクター /ポリプロピレン

電子レンジで煮出せるポットです。

取り外し可能な
プロテクター。

○フタには吹きこぼれ対策のステンレスメッシュ付き。
○マイコン煎じ器 3はタッチパネル式。加熱時間は最大90分まで可能。

電気で安心。黒豆茶から煎じ薬まで楽々煮出せます。

マイコン煎じ器 3
HMJ3-1000W
C/T6　010406　
幅 200・奥 283・高 254　口径 124
実用容量 1,000ml　　　
材質：フタ・茶こし・バンド /ステンレス　　　
　　　フタツマミ・ハンドル /メラミン
　　　ヒーター：本体カバー /ポリプロピレン
　　　　　　　　熱板 /アルミニウム

吹きこぼれ対策
付きのフタ。

＊製品の仕様は品質向上のため予告なしに変更する場合があります。
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